COUPES D'AGNEAU

Nom: N° Agneau

Tél.
Précisions sur les découpes:
COUPES M == [unveat M
Collier entier Souris

Tranche de collier
Epaule entiére

Epaule désossée roulée
Roti d'épaule avec os
Roti d'épaule désossée
Tranche d'épaule

Carré d'épaule

Carré francgais (8 cotes)
Cotelette bouts de cotes
Longe désossée entiere
Médaillon de longe
Cotelette de longe

Cote de flanc (spare ribs)
Roti de longe avec os
Filet mignon

Flanc désossé roulé
Gigot entier

Gigot en demi

Gigot désossé

Tranche de gigot
Tranche de surlonge désossée

Emballé le:

Nombre de boites:

Emballé par:

Osso buco (jarret avant)
Jarret avant entier
Haché

Cubes a mijoter

Cubes a brochette

Foie

Rognon
Amourette
Coeur

Téte

Langue

Os a soupe/fond
Os a chien

Congelé
Etiquetté pour la vente

[




